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o Research Areas 

 การประยุกต์ใช้น ้ามันหอมระเหยเพื่อความปลอดภัยในอาหาร 
 การประยุกต์ใช้น ้ามันหอมระเหยในบรรจุภัณฑ์ 

o Research Project 

 การพัฒนาผลิตภัณฑ์แยมกล้วยเล็บมือนางผสมผงบุก 
 การใช้ฟิล์มที่บริโภคได้จากแป้งสาคูเพ่ือป้องกันเชื อราในผลิตภัณฑ์ทุเรียนกวน 
 การใช้น ้ามันหอมระเหยจากอบเชยและกานพลูเพื่อเป็นสารป้องกันเชื อราบบนเปลือกเงาะ 
 การพัฒนากรรมวิธีการผลิตปลากึ่งแห้งคุณภาพสูงด้วยเทคโนโลยีไมโครเวฟ 
 การป้องกันเชื อราและปลวกบนไม้ยางพาราโดยใช้สารธรรมชาติ 
 การใช้น ้ามันหอมระเหยเพ่ือป้องกันเชื อราบนผิวหน้าของไม้ยางพารา 
 การพัฒนากรรมวิธีการผลิตไม้ยางพาราแปรรูปที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อมโดยใช้น ้ามันหอมระเหย
ป้องกันการเข้าท้าลายของเชื อราและปลวก 
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 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทางธรรมชาติส้าหรับยืดอายุการเก็บรักษาผลไม้กวน 
 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลากึ่งแห้งคุณภาพสูงเพ่ือเป็นอาชีพเสริมของชุมชนบ้านท่าสูง อ้าเภอท่าศาลา 
จังหวัดนครศรีธรรมราช 

 การพัฒนาสีเคลือบไม้จากพืชสมุนไพรเพ่ือใช้ในการต้านทานเชื อราและปลวกในอุตสาหกรรมแปรรูป
ไม้ยางพารา 

 การพัฒนากรรมวิธีการผลิตอาหารกึ่งแห้งคุณภาพสูงโดยใช้คลื่นไมโครเวฟ 
 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ต้านเชื อราจากวัสดุเซลลูโลสโดยใช้พลาสมาเย็นที่ความดันบรรยากาศร่วมกับ
น ้ามันหอมระเหย 

 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ต้านเชื อราส้าหรับบรรจุผลไม้กวนจากวัสดุธรรมชาติเซลลูโลส 
 การเพิ่มประสิทธิภาพของน ้ามันหอมระเหยเพื่อป้องกันเชื อราบนบรรจุภัณฑ์อาหารที่ท้ามาจากวัสดุ
เซลลูโลสที่ย่อยสลายได้ 

 
 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ต้านเชื อราที่ย่อยสลายได้จากกาบหมากที่ผ่านการเคลือบด้วยสารสกัดจากกาก
กาแฟ 

 การประยุกต์ใช้โอลีโอเรซินที่ได้จากธรรมชาติร่วมกับน ้ามันหอมระเหยเพ่ือป้องกันเชื อราบนไส้ไม้ปอก
ยางพาราส้าหรับน้ามาใช้สร้างอาคารไม้ซุง 

 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์อาหารที่ย่อยสลายได้จากใยไผ่ 
 การพัฒนาแผ่นต้านเชื อราจากรากผักตบชวาผสมไอธรรมชาติของน ้ามันหอมระเหยเพ่ือยืดอายุการ
เก็บรักษาข้าวเปลือกและข้าวสารกล้อง 

 การประยุกต์ใช้น ้ามันหอมระเหยในการต้านทานเชื อราบนพื นผิวหน้าของบรรจุภัณฑ์อาหารที่ย่อย
สลายได้จากใยไผ่   

 การพัฒนาไม้ยางพาราให้มีกลิ่นหอมจากน ้ามันหอมระเหยเพ่ือเป็นผลิตภัณฑ์ไม้ปราศจากเชื อรา 
 การพัฒนาวัสดุดูดซับน ้ามันหอมระเหยที่ย่อยสลายได้จากพืชเพ่ือใช้เป็นบรรจุภัณฑ์อาหารแบบเเอค
ทีฟ 

 การพัฒนาถ่านกัมมันต์ที่มีไอธรรมชาติของน ้ามันหอมระเหยเป็นสารป้องกันเชื อราเพื่อยืดอายุการเก็บ
รักษาสินค้าเกษตร 
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o Teaching Courses 

 รายวิชาจุลชีววิทยาอาหาร ปฏิบัติการจุลชีววิทยา การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและการตลาด และ
สุขาภิบาลอาหาร 

 


